CO.Menu.DK.09.2026

Selskabsmenu

(serveres fra d. 15. oktober 2026)

Forret

Oksetatar
Med brunet smgr-emulsion, aeble & peberrod

Rodbedergget laks
Med peberrodscreme, fennikel, dildolie & rugknas

Vildtfangede rejer
Med skaldyrscreme, avocado, frisée,
agurk & grredrogn

Fasanballotine
Med sellericreme, aebler, sennepskorn & porre

Skovsvampesuppe
Med traffelcreme & gren olie (Vegetar)

Hovedret

Oksekeeber
Med rgdbedepuré, glaseret Igg & skysauce

Filet af Duroc gris
Med grankal, eeble, sennepssauce & flaeskesvaer

Rosastegt andebryst
Med jordskokpuré, brombeer & portvinssauce

Dansk laks
Med braiseret porre, kartoffelcreme
& muslingesauce

Rodfrugt Anna
Med svamperagout,
Gammel Knas & trgffel (Vegetar)

Oksemgrbrad
Med morkelsauce, greeskarpuré, pastinak
& kalcrudité (+90,- DKK pr/pers.)

Dessert

Tarte Tatin
Med aeble, vaniljeis & calvadoskaramel

Blommekompot
Med fragilité & keernemaelksskum

Hvid chokolademousse
Med solbaersorbet & kakaotuile

Venligst spgrg personalet om allergener.
Forbehold for eendringer.

Sorbet
Med udvalgte sorbeter & saesonens frugt
(Vegetar)

Tre nordiske oste
Med paerekompot, honning
& hjemmelavet knaekbrad

Go Nordic Cruiseline &



